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ON@)NINLN I1 progetto € proiettato su tre anni
|| primo assaggio del "Dolce da Viaggio”

grazie alla convenzione tra Lions e Cipriani
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Elisa Salmaso

ROSOLINA - Cominciano
a vedersi i primi frutd
della convenzione sotto-
scritta il 31 marzo 2021 tra
il Lions Club “Contarina-
Delta Po” e I'Ipseoa, Isti-
tuto professionale di sta-
to per’enogastronomiae
1’ospitalitd alberghiera
“Giuseppe Cipriani”, di
Adria. Rossano Doati,
presidente del Club
Lions, é stato infatti invi-
tato dalla professoressa
Lorenza Fogagnolo, diri-
gente dell’istituto, per
un primo assaggio del
“Dolce da Viaggio” - vero
souvenir, cioé “simbolo
del territorio” - che era
appunto l'obiettivo,
1’idea-guida della colla-
borazione tra le due real-
td polesane.

11 Lions, com’é nel suo
Dna, ha nella promozio-
ne del territorio, con par-
ticolare focus sui giovani,
una delle caratteristiche
costitutive della sua atti-
vita di servizio. L’Istituto
Alberghiero, a sua volta,
si propone quale eccellen-
za didattica polesana, co-
me dimostra la presenza
di allievi provenienti non
solo dal Delta del Po e
dall’intera provincia di
Rovigo, ma anche da pro-
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vince venete confinanti
quali Venezia, Padova, e
dalla vicina provincia
emiliana di Ferrara.

11 progetto, proiettato sui
tre anni di durata della
convenzione, ha avuto
quest’anno il suo primo
step, con gli studenti im-
pegnati nello studio delle
caratteristiche del “Dolce
da viaggio” che si sta pro-
gettando, nella ricerca
delle materie prime del
Territorio e nella creazio-
ne di un “prototipo “, che
€ stato assaggiato nei
giorni scorsi dai protago-
nisti dell’iniziativa, i
Lions, certo, ma soprat-
tutto studenti, inse-

gnanti e dirigenti del Ci-
priani. Restano due anni
per meglio definire 1a ri-
cetta e per concludere
l'intero iter di messa a
punto del “Dolce da Viag-
gio”, ivi compresa la pro-
mozione degli ingredien-
ti da produrre in loco (il
nocino e lo sciroppo di
sambuco), il suo nome
definitivo, la confezione
commerciale, la presen-
tazione finale.
Sinergia e lavoro di squa-
dra, quando perseguiti
con determinazione e
lungimiranza, non pos-
sono dare che buoni frut-
ti.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

B

Superficie 17 %

ARTICOLO NON CEDIBILE AD ALTRI AD USO ESCLUSIVO DEL CLIENTE CHE LO RICEVE - 9612



