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POGGIO RUSCO

Sfida ai fornelli
tra quattro scuole
Miglior piatto

allo Ial di Viadana

Lasfidaaifornelli tra4 scuole in margi-
nea un’iniziativa dei Lions ¢lub manto-
vaniaPoggio Rusco, havistoil confron-
totraSanta Paola diMantova, IaldiVia-
dana, F. Bertazzoni di Suzzara e Greg-
giati di Poggio. Miglior piatto € stato
giudicato quellodelloTal. / PAGINA21
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Ragazzi ai fornelliieria Poggio Rusco

| Cions club di Mantova impegnati nel recupero e nella ridistribuzione
del cibo in scadenza per aiutare le famiglie in difficolta economica

Sfida ai fornelli tra 4 scuole
[l piatto migliore ¢ dello Ial
ma a Poggio trionfano tutti

ILCONTEST

oggioRuscohaospita-
tolasfida culinaria tra
4 scuole mantovane,
nell’ambitodell'inizia-
tiva promossa dai circoli Lions
della provincia per sensibiliz-
zare sul recupero alimentare e
sulla sostenibilita nella gestio-
ne del cibo. I Lions clubsi stan-
noimpegnando in un contesto
di sussidiarieta circolare, con
Confagricolura Mantova, I'as-
sociazione Slow food dell'O-
glio Po e del Basso Mantovano
e il distretto bio del Casalasco
Viadanese e con Comune e
scuole della Provincia.
All'evento di ieri erano pre-
senti Christian Manfredi presi-
dente Circoscrizione Lions
Mantova, il sindaco Fabio Zac-
chi, Matteo Lasagna, vice presi-
dente nazionale Confagricol-
tura e la preside del Greggiati

e del Galilei di Ostiglia Lucia
Scolaro. Relatori del conve-
gno sono stati don Bruno Bi-
gnami, direttore dell'ufficio

nazionale periproblemisocia-

lieillavoro della Ceie Antonel-
la Bachiorri, docente di soste-
nibilitd all'universitd di Par-
ma. I Lions del Mantovano
stanno investendo 60mila eu-
roin questo progetto. La piatta-
formaalimentare delfood pro-
gramdeiLions di Mantova pre-
vede diincentivare il recupero
di cibo, in rapporto principal-
mente con la grande distribu-
zione, ma anche con i compar-
ti Slow food e con gliagricolto-
ri e le istituzioni. L’obiettivo &
raccoglierei cibiin scadenza e
ridistribuirlialle personein dif-
ficolta economica. «L’obietti-
VO & promuovere un atteggia-
mento di buona politica delle
amministrazioni e del terzo
settore, per favorire una gestio-
ne razionale del cibo — spiega

Christian Palmieri - anche per
questo abbiamo deciso di coin-
volgere le scuole, perché i ra-
gazzi rappresentano il futuro.
E un percorso che andra avan-
tinei prossimi anni».

Lasfida trale quattro scuole
havistoil confronto tral'istitu-
to Santa Paola di Mantova, lo
Ial di Viadana, la scuola arti e
mestieri F. Bertazzoni di Suz-
zara e listituto alberghiero
Greggiati. Sono stati assegnati
quattro premi, equivalenti,
chemiravanoamettereinluce
caratteristiche specifiche. 11
miglior piatto lo ha vinto lo Ial
Viadana. Glialtritre premiera-
noricercaeinnovazione, rivisi-
tazione dei piatti e presenta-
zione. «Premi che non forma-
no una classifica —spiegano gli
organizzatori — anche perché
le quattro scuole hanno colla-
borato con una certa sinergia
nella preparazione del mo-
mento conviviale».—
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Alcuniscattidella sfidatra le scuole in cucina e un momento del convegno (asinistra) rorokicaaccan
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