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Colorno Domani sera anteprima per i giovani con un dj set in centro

Gastronomia e tradizione

Gala del Tortél Dols: sabato e domenica paese in testa

) Colorno Tre giorni al-
I'insegna del gusto e della
tradizione culinaria di Co-
lorno e dei paesi limitrofi,
con musica, un mercato del-
I'artigianato di qualita, e, na-
turalmente, un ristorante
sotto 'ombra della Reggia
tutto dedicato al protagoni-
sta della festa, anzi, del Gala:
il Tortél Déls, rigorosamente
preparato con la ricetta
«convalidata» dalla Confra-
ternita colornese che porta il
Suo nome.

Saranno questi gli ingre-
dienti della 15ma edizione
del «Gala del Tortél DoRls
che sabato e domenica- con
I'«anteprima» dedicata ai
giovani in programma per
venerdi sera dalle 18 con
musica soft e cocktail d’au-
tore e che culminera in tarda
serata nel dj set — animera il
centro storico di Colorno,
coinvolgendo anche i risto-
ranti del territorio.

«Quello che mi piace sot-
tolineare — ha detto il sinda-
co Christian Stocchi -. & che
questa kermesse, che cresce

gere attorno a un piatto della
tradizione sia i giovani che i
meno giovani». A garantire
la buonariuscita dell’evento
sara uno «schieramento» di
una cinquantina di volonta-
ri di tutte le etd, impegnati
nei diversi servizi e, ovvia-
mente, nella cucina guidata
per l'occasione da Mario
Marini con il supporto di
rezdore e rezdori del paese.
«Forse non tutti sanno che
a Colorno il Tortél DoRls non
era conosciuto: questo era
un piatto delle campagne,
ideato per recuperare i frutti
antichi trasformandoli nella
mostarda che, insieme al
pane raffermo e al mosto
cotto forma il ripieno della
pasta — hanno sottolineato
Luciano Bergonzi, presiden-
te della Confraternita, e Bar-
bara Bacchini, membro del
direttivo -. Naturalmente,
come prevede il nostro sta-
tuto, non manchera la gara
delle rezdore che porteran-
no le ricette di famiglia».
Una sfida che appassiona
anche Mario Marini: «La

confraternita ha “cristalliz-
zato” una ricetta che, a dif-
ferenza di altre, non ¢ defi-
nita da nessuna parte: la cu-
cina di campagna, non hari-
cette “di paese” ma piutto-
sto “di famiglia”. Ogni ripie-
no ha una sfumatura diffe-
rente perché dipendeva
molto da quello che c’era
nell’orto di casa e si potra di-
re che sara pili 0 meno ade-
rente a quella “ufficiale” ma
non che, a meno di errori
grossolani, sia sbagliata».

Il programma integrale &
gia disponibile sul sito web
della manifestazione e oltre
al ricco ventaglio di propo-
ste nella due giorni, grazie
all'impegno del Lions Club
Colorno La Reggia, sara pre-
sente un camper attrezzato
con ecografo per eseguire
gratuitamente la mammo-
grafia gratuita come preven-
zione contro il tumore al se-
no e, in occasione dei ven-
t'anni della Compagnia del
Lorno, anche un’esposizio-
ne di strumenti antichi rea-
lizzati tutti nel loro laborato-
rio.

Chlara De Carll
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Da sinistra
Barbara
Bacchini,
Luciano
Bergonzi,
Christian
Stocchi,
Mario Marini,
Fabio
Brambilla,
Lino
Mognaschi.
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